Mikolow, dnia 14.05.2020 r.

Procedura zywienia w Zespole Szkolno-Przedszkolnym w Mikolowie

1. Podstawa prawna

* ROZPORZADZENIE MINISTRA EDUKACII NARODOWE] ) z dnia 11 marca 2020r.
W sprawie czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu o$§wiaty w zwigzku
z zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19

*  Wytyczne Ministerstwa Rodziny, Pracy i Polityki Spotecznej. Wytyczne dla instytucji opieki
nad dzie¢mi do lat 3 z dnia 30.04.2020 https://www.gov.pl/web/rodzina/bezpieczenstwo-
przede-wszystkim-wytyczne-dla-instytucji-opieki-nad-dziecmi-do-lat-3

* Komunikat MEN: Otwieramy przedszkola od 6 maja br. Http: / www. Kuratorium.
katowice.pl/index.php/wazne/komunikat-men-otwieramy-przedszkola-od-6-maja-br/

*  Wytyczne przeciwepidemiczne Gtownego Inspektora Sanitarnego z dnia 30 kwietnia 2020 r.
— Koronawirus SARS-CoV-2 dla przedszkoli, oddziatéw przedszkolnych w szkole
podstawowej i innych form wychowania przedszkolnego oraz instytucji opieki nad dzie¢mi
w wieku do lat 3.

2. Cel procedury
Celem niniejszej procedury jest ustalenie zasad postgpowania podczas zywienia dzieci
oraz zapewnienia bezpiecznych i higienicznych zasad zywienia.

3. Przedmiot procedury

Przedmiotem niniejszej procedury jest okreslenie:
* zasad bezpiecznego zywienia,
* zasad higieny,
* zasad dostawy produktow zywnosciowych.

4. Zakres procedury
Zakres stosowania dotyczy dyrektora, opiekunow dzieci, pomocy do dzieci, pracownikow kuchni,
intendentoéw, woznych oddzialowych, wychowankow oraz pozostatych pracownikow ZSP.

5. Dzialania zwigzane z realizacja zasad bezpiecznego zZywienia, zasad higieny oraz zasad
dostawy produktéw zywnos$ciowych :

* W placowce zorganizowane jest zywienie (kuchnia), obok warunkéw higienicznych
wymaganych przepisami prawa odnoszacych si¢ do funkcjonowania zywienia zbiorowego,
dodatkowo wprowadzono zasady szczegodlnej ostroznosci dotyczace zabezpieczenia
epidemiologicznego pracownikéw, odlegtos¢ stanowisk pracy oraz srodki ochrony osobiste;,
ptyny dezynfekujace do czyszczenia powierzchni i sprzgtow. Szczegdlng uwage zwracamy
na utrzymanie wysokiej higieny, mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan produktow,
sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztué¢cow.

* Zapewniamy bezpiecznie korzystanie z positkéw w miejscach do tego przeznaczonych,
(w tym zmianowe wydawanie positkOw oraz czyszczenie blatow  stolow
1 poreczy krzesel po kazdej grupie/klasie). Wielorazowe naczynia i sztuéce sg myte
w zmywarce z dodatkiem detergentu, w temperaturze minimum 60C lub wyparzane.

* Ograniczamy korzystanie z dystrybutorow wody przez pracownikow, tak aby dzieci nie
mialy bezposredniej stycznosci ze zrodlem wyptywu wody. Dzieciom wode podaje opiekun.

* Dostawcy produktow zywieniowych zostawiaja towar przed wejSciem do tego
przeznaczonym (nie przed wejSciem glownym do placowki).



6. Wytyczne dla personelu:

Zwracamy uwage, aby dzieci czgsto i regularnie myly rece, w razie potrzeby opiekun
pomaga przy tej czynnosci (myje dzieciom rgce), szczegoOlnie przed jedzeniem, po
skorzystaniu z toalety 1 po powrocie ze spaceru na $wiezym powietrzu.
Organizujemy pokazy wilasciwego mycia rgk. Wychowawcy przypomng o myciu i1 dajg
przyktad dzieciom. Uatrakcyjnia mycie rak poprzez historyjki obrazkowe (obejmujace
kolejne etapy mycia rgk) czy zabawy paluszkowe, Spiewanie w trakcie mycia.

Opiekunowie podczas pracy zachowuja dystans spoteczny miedzy sobg min. 1,5 m
Pracownicy przeprowadzajac dezynfekcje $cisle stosuja sie do zalecen producenta
znajdujacych si¢ na opakowaniu $rodka do dezynfekcji. Przestrzegaja czasu wietrzenia
dezynfekowanych pomieszczen i przedmiotow.

Personel pomocniczy oraz kuchenny nie kontaktuje si¢ z dzie¢mi oraz z personelem
opiekujacym si¢ dzie¢mi. W tym celu pracownicy kuchni wystawiajg positki przed kuchnie,
nastgpnie wozne oddzialowe lub inne wyznaczone do tego osoby zabierajg positki i
zostawiajg je przed salg. Kolejno nauczyciel wraz z pomocg do dzieci lub wozng oddziatlowsg
rozdaje positki dzieciom. Po zjedzeniu przez dzieci positkbw wyznaczony do tego
pracownik wystawia przed sale brudne naczynia, ktére przejmuje wozna oddziatowa 1 je
myje.

W wyjatkowych sytuacjach pracownikom kuchni pomagajg intendenci i oddelegowani tylko
1 wylacznie do tych zadan pracownicy.

Postanowienia koncowe

1. Za wdrozenie i nadzor nad stosowaniem procedury odpowiada dyrektor ZSP.

2. Do przestrzegania postanowien niniejszej procedury zobowigzani sg wszyscy pracownicy ZSP.
3. Za zapoznanie pracownikow z niniejszg procedurg odpowiada dyrektor ZSP.



